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BEAUJOLAIS-VILLAGES
DOMAINE PARDON
Cuvée de ’Ermitage

ORIGINE/ APPELLATION : Beaujolais /AOC Beaujolais-Villages
CEPAGE: 100% Gamay noir a jus blanc

TAILLE : gobelet

DENSITE : 8 000 a 10 000 pieds/ha

AGE MOYEN DES VIGNES : plus de 55 ans

RENDEMENT MOYEN : 35 hl/ha

VENDANGES : manuelles

CARACTERISTIQUES DU TERROIR :

Ce vin est issue de notre propriété familiale a Régnié -Durette au
lieu dit "I'Ermitage”, sur des sols granitiques et sablonneux.

NOTES DE DEGUSTATION :

Issu de notre propriété familiale située a Régnié-Durette, ce vin a
la robe rubis foncé développe des aromes de petits fruits noirs
(cassis, myrtilles).

En bouche il reste fruité, souple harmonieux et suave.

A servir a 12-13° dés a présent sur des volailles, viandes blanches

et charcuteries. Garde : 2 ans
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